La Semaine du Goiit* se déroulera cette année du 11 au 17 octobre 2010 partout en France.

Pour cette nouvelle édition, nous souhaitons, plus que jamais, permettre aux étudiants de découvrir la richesse
des tables frangaises et le talent de ses chefs.

A travers I'opération des Tables du Godt, la Semaine du Godlt défend les valeurs de partage et de plaisir autour du
golt et valorise les métiers de la restauration.

C’est I'occasion pour vous de créer un menu inédit qui met le goQt a I'honneur... Authenticité et qualité des produits
de saison, association inédite de saveurs, équilibre des textures, laissez libre court a votre créativité pour aiguiser
la perception et I'émotion de chacun.

Création originale, ce menu dévoile toutes les saveurs de la cuisine que vous aimez pour la partager avec le plus
grand nombre !

Nous vous proposons d’élaborer votre menu Semaine du Go(t (mets et vins) parmi deux options :

- Le menu du Goit
Créer un menu qui associe de maniére surprenante et savoureuse des produits de saison pour féter le plaisir du godt.

- Le menu Poule au Pot

A Tloccasion de la célébration nationale officielle d’'Henri |V, transmettez les valeurs de convivialité du
« Bon Roi Henri » a travers la fameuse poule au pot.

Faites revivre ce plat populaire en 'agrémentant a votre sauce !

Le menu que vous composerez sera proposé au grand public a un tarif normal et aux étudiants a un tarif réduit de
30% (afin de le leur rendre plus accessible).

Cette opération vous est proposée gratuitement. Il ne vous est demandé aucun droit d’entrée puisque son
organisation et sa médiatisation sont financées par les partenaires de la Semaine du Godt.

Cette opération est la votre et ne peut exister sans vous. Elle permet d’attirer de nouveaux gourmets et de faire
découvrir a vos clients des associations inédites de saveurs lors de moments privilégiés.

C’est un événement « clé en main » sur lequel vous pouvez vous appuyer pour communiquer et séduire une
nouvelle clientéle. N'hésitez pas a proposer votre menu Semaine du Godt !

LE SUCRE

* La Semaine du Godt est une marque déposée a I'INPI.




La liste complete des Tables du Godt (ainsi que leurs coordonnées et le menu proposé) sera mise en ligne sur le site
et apparaitra dans un magazine national, permettant ainsi au grand public de choisir et réserver leur

table avant et pendant la Semaine du Godt.

Les tables bénéficieront également de nos relations presse, notamment régionales, ainsi que de nos outils de communication.

La participation aux Tables du Godt ne sera effective qu’'aprés validation par le Comité d’agrément. Le comité,
composé de membres représentatifs de I'organisation de la Semaine du Go(t, a pour mission de garantir 'adéquation
de votre proposition aux valeurs de I'événement. Il se réunira quatre fois entre juin et septembre 2010.

Si votre proposition est agréée, vous recevrez la confirmation du Comité, nos outils d’animation et serez présent
dans notre support médiatique.

LE SUCRE

Blanc ou roux, cristallis€, en poudre, en morceaux, glace, candi, cassonade ou vergeoise, grace a ses qualités gustatives
et technologiques, le sucre vous aidera a réaliser de nombreuses recettes, en particulier pour les desserts !

La Collective du Sucre, partenaire des Tables du Godt, crée I'ouvrage « Desserts de Chefs » : a 'occasion de la
21°me édition de la Semaine du Golt, les premiers Chefs renvoyant leur bulletin d’inscription aux Tables du Godit,
accompagné de la recette du dessert de leur menu Semaine du Go(t, figureront dans cet ouvrage unique et original.
Cette derniére devra étre a la portée des gourmets amateurs qui souhaiteront la reproduire ! Ce livret de recettes sera
alors mis a la disposition des tables engagées dans la démarche pour une diffusion a leurs meilleurs clients durant
toute la Semaine du Godit.

Si vous étes intéressé, merci de vous rapprocher d’Emilie Pinon au 01 41 34 20 27 ou organisation@legout.com

n

Villeroy & Boch

1748

Villeroy & Boch accompagne les Tables du Go(t depuis 4 ans.

Chaque année une nouvelle création de la porcelaine Villeroy & Boch en édition limitée est offerte a tous les
restaurants participants aux Tables du Godt.

En 2010, c’est la célebre photographe Isabelle Bonjean, réputée dans les univers du luxe (de la mode, beauté,
joaillerie) qui va signer le décor de I'assiette Modern Grace de Villeroy & Boch.

Un design innovant qui vous permettra, en I'exposant dans un endroit visible de vos clients, de marquer votre
engagement auprés de la Semaine du Godt.

Il'y a quatre siecles, le 14 mai 1610, le geste d’'un homme exalté, Ravaillac, mettait tragiquement fin a la vie du roi
Henri 1V, et interrompait brusquement un régne qui a marqué durablement la France.

Notre pays n’oublie pas et a placé cet anniversaire parmi les plus importantes célébrations nationales officielles
de 2010. Place donc a la mémoire, une mémoire qui est I'occasion de retrouver un passé qui nous fascine et nous
enseigne la tolérance et le vivre ensemble, aujourd’hui comme hier. Place aussi aux moments conviviaux, autour
de la fameuse poule au pot traditionnelle, recette historique qui rappelle ce désir du « Bon roi Henri », de veiller au
plaisir et au bien-étre de ses sujets !

En savoir plus sur 'année Henri IV : www.societe-henri-iv.eu et le site interactif « Henri IV, le régne interrompu »,
r la Délégation aux célébrations nationales, la Mission de recherche et de la technologie du Ministére de la
la Communication et la Société Henri IV : www.henri-iv.culture.fr. E ]
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Pour participer, renvoyez le bulletin avant le mois de septembre 2010

Avant le 15 juin 2010 afin de bénéficier de nos relations presse de fagon optimale

Avant le 15 aoit 2010 pour figurer dans notre programme national écrit

* par courrier a : Semaine du Golt - 40, rue Anatole France - 92 594 Levallois-Perret Cedex

e parfaxau: 0141342072

* par Internet : Vous pouvez aussi le télécharger sur le site www.legout.com, et le retourner par courrier a 'adresse
ci-dessus.

* Contact : Emilie Pinon au 01 41 34 20 27 ou organisation@legout.com

Civilité* : M. CMme [CMile

Nom* :

Fonction* :

Nom de I'établissement* :

Adresse* :

Code postal* : Ville* :
Tél.* : Portable :
Fax: e-mail* :
Adresse de livraison du kit de communication® :

Jours et horaires d’ouverture (important pour le livreur)* :
Nom du chef :

Présence dans des guides™ :

[Joul [INON

Lesquels :

En quelle(s) année(s) avez-vous participé a la Semaine du Goat ?
[Jen20050uavant [Jen2006 [Jen2007 [Jen2008 [Jen2009 [ljamais

Je participe a 'opération des Tables du Go(t en créant un menu spécial Semaine du Godlt avec un tarif préférentiel
de 30 % pour les étudiants**.

Je m’engage a proposer un menu spécial Semaine du Golt parmi 2 options possibles :
[] Le menu du Goiit
[] Le menu Poule au pot

Date :

Signature (précédée de la mention “lu et approuvé”)

* Champs obligatoires
** Prix accordé a tout étudiant, sur présentation de sa carte d’étudiant




BULLETIN D’INSCRIPTION

Nom du restaurant* :
Nom* :
Ville* : Tél*:

Votre menu Semaine du Gout

Prix grand public de votre menu :

Prix étudiant de votre menu :

Les plats* :

Les vins (inclus dans le prix du menu)* :

Votre inscription est nécessaire pour pouvoir utiliser la marque Semaine du Gout et son logo.

Nous vous rappelons que pour assurer une communication optimale de votre participation, nous vous invitons a nous envoyer votre bulletin avantle 15 juin 2010,
etcelaméme sivousn’avez pasencore définivotre menu. llvous suffira de nous I'envoyer séparément ultérieurement (uniquement cette page). Dansle cadre des
relations presse, nous chercherons a mettre en avant les menus les plus inventifs.

Afin de figurer dans notre programme écrit, merci de nous renvoyer votre bulletin au plus tard le 15 aodt 2010.

* Champs obligatoires



